TALLER DE PIZZA EN NAPOLES Medio Dia

Ndpoles Desde € 65.00
Salidas diarias todos los dias del afio.

Gratuita hasta 48 horas previas a la salida.
Incluido en esta Excursién

« Clase de cocina con chef profesional
«+ Elaboracion de pizza junto a su chef
« Delantal y utensilios de cocina
+ Almuerzo con bebidas

No incluido Excursion +y
Opcionales

+ Propinas o gastos personales
+ Traslados desde y hacia su hotel
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® greca

Itinerario Taller de pizza en napoles

A la hora indicada, nos reuniremos en el centro de Ndpoles para visitar una de las pizzerias tradicionales de la
ciudad.

La pizza es un pilar de la cultura napolitana, y aprenderemos sus secretos de un auténtico pizzaiolo.

Durante el taller, dominaremos todos los pasos para hacer una pizza tradicional, desde la preparacién de la
masa hasta la coccién en horno de lefia. También descubriremos secretos como la mejor harina, levadura,
tiempo de reposo de la masa, técnicas de amasado, eleccion del tomate y adicion de aceite.

Exploraremos la fascinante historia de este plato. A finales del siglo XIX, Raffaele Esposito prepard una pizza
para el Rey Umberto y la Reina Margherita de Italia. A la Reina le gusté una pizza con tomates, mozzarella y
albahaca, que representaba los colores de la bandera italiana.

Tip Greca: Aungue la pizza moderna se origind en Italia, sus raices se remontan a la antigua Grecia y Egipto. Los
griegos horneaban panes planos con hierbas, ajo y cebolla. No fue hasta el siglo Xl que los napolitanos
afiadieron tomates, creando la primera versién de la pizza actual.



Find us on:

® www.greca.co
@@ Greca Vigjes

Qué dicen otros viajeros sobre nosotros

B

Excelentes Servicios y Atenciones

Realicé un recorrido por Delfos y Meteora con GRECA VIAJES y mi impresidn fué muy satisfactoriq,

el recorrido se desarrollé de acuerdo a lo planeado, muy puntual nuestra guia Maria se encargéd de

hacernos el viagje muy placentero con sus historias y anecdotas de Grecia y especialmente de los
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Agencia Oficial Autorizada
bajo licencia nro.:
0261E70000817700

Contacto

sitios visitados, muy recomendable.
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GALARDON TRIP ADVISOR

Premiados por 5 afios
consecutivos por nuestros
servicios comprobados y

calificados por miles de
vidjeros cada afio.

Direccidén

CAMARA DE COMERCIO

Miembros de la Cdmara de
Comercio bajo registro:
Greca Travel.

Licencia

f greca

grecaviajes
Greca Travel

Grecia: 215 215 9814
Argentina: 011 5984 24 39
México: 55 4161 1796
Colombia: 15085335
Espafia: 911430012
Chile: 2 2938 2672

Peru: 17085726

USA: 1888 665 4835
Canadd: 1888 200 5351
Singapur: 6018 0678
Australia: 2 7202 6698
Brasil: 11 2391 6302
Email: hola@greca.co

Charokopou 2, Kallithea
Atenas, GRECIA - CP:
GR 176 71

Agencia Oficial
Autorizada badjo licencia
nro.: 0261E70000817700
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